
... Saisonal Winter

Streuselkuchen	mit	Äpfeln	und
Pudding

weihnachtliche	Variante

Kommentare

3	(1	Bewertungen)

40	Min. normal 07.01.2021

Druck Teilen 	Speichern

https://www.chefkoch.de/rezepte/3930371601225642/Streuselkuchen-mit-Aepfeln-und-Pudding.html#
https://www.chefkoch.de/rs/s0g53/saisonale-Rezepte.html
https://www.chefkoch.de/rs/s0g57/Winter-Rezepte.html
https://www.chefkoch.de/benutzer/einloggen?ref=aHR0cHM6Ly93d3cuY2hlZmtvY2guZGUvcmV6ZXB0ZS8zOTMwMzcxNjAxMjI1NjQyL1N0cmV1c2Vsa3VjaGVuLW1pdC1BZXBmZWxuLXVuZC1QdWRkaW5nLmh0bWw%3D&context=save/init/recipe_cookbook
https://www.chefkoch.de/rezepte/bildupload-mobil/3930371601225642/Streuselkuchen-mit-Aepfeln-und-Pudding
https://www.chefkoch.de/


Zutaten

Für	den	Teig:

125	g Butter,	weich

125	g Zucker

etwas Zimt

1	Pck. Vanillezucker

1	TL Orangenschale,	abgerieben	oder	ein	paar	Tropfen
Aroma

2 Ei(er)

1	Pck. Backpulver

200	g Mehl

Für	die	Füllung:

1	kg Äpfel

2	Pck. Vanillepuddingpulver

650	ml Vollmilch

60	g Zucker

Für	die	Streusel:

125	g Zucker

1 Portionen

Weitere	Rezepte	–	genauso	gut!

https://www.chefkoch.de/magazin/artikel/628,0/Chefkoch/Zimt-Vom-Zimtstern-ueber-Kochen-bis-zu-Wellness.html
https://www.chefkoch.de/magazin/artikel/908,0/Chefkoch/Das-Ei-der-heimliche-Kuechenstar-im-Rampenlicht.html
https://www.chefkoch.de/magazin/artikel/884,0/Chefkoch/Apfel-Alles-ueber-das-knackige-Kernobst.html


etwas Zimt

wenig Orangenschale,	abgerieben

125	g Butter,	kalte

1	Pck. Vanillezucker

Zubereitung
Arbeitszeit	ca.	40	Minuten Koch-/Backzeit	ca.	1	Stunde	5	Minuten

Gesamtzeit	ca.	1	Stunde	45	Minuten

Für	den	Teig	die	Butter	cremig	rühren.	Zucker,	Zimt,	Vanillezucker	und
Orangenschale	unterrühren.	Die	Eier	nach	und	nach	dazugeben	und	rühren,	bis
eine	cremige	Masse	entsteht.	Das	Backpulver	mit	Mehl	mischen	und	kurz
unterrühren.	Den	Teig	kalt	stellen.

Die	Springform	einfetten.	Den	Teig	in	die	Form	geben	und	den	Rand	schön	hoch
ziehen.

Für	die	Füllung	die	Äpfel	schälen	und	in	Scheiben	schneiden.	Den	Pudding
kochen,	etwas	abkühlen	lassen	und	in	die	Form	geben.	Ich	bemehle	immer	etwas
den	Boden,	damit	der	Pudding	mehr	Halt	hat.
Die	Apfelscheiben	dicht	auf	dem	Pudding	verteilen.

Zubereitungstipps

https://www.chefkoch.de/magazin/artikel/628,0/Chefkoch/Zimt-Vom-Zimtstern-ueber-Kochen-bis-zu-Wellness.html


Die	Zutaten	für	die	Streusel	mixen	und	auf	die	Äpfel	geben.

Den	Kuchen	in	den	Backofen	geben	und	ca.	65	Minuten	bei	165	Grad	Ober-
/Unterhitze	backen.	

Hinweis:	Wer	es	nicht	so	weihnachtlich	mag,	kann	Zimt	und	Orange	weglassen
und	dafür
Zitronenschale	verwenden.	Die	Äpfel	können	auch	zusätzlich	mit	Rosinen	und
Mandelstiften
bestreut	werden.

Rezept	von

Mario_Laußmann

Tipps	&	Trends

https://www.chefkoch.de/user/profil/a249dc5b23143eae880151f402572d56/Mario-Laussmann.html
https://www.chefkoch.de/user/profil/a249dc5b23143eae880151f402572d56/Mario-Laussmann.html
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https://www.instagram.com/chefkoch/
https://www.facebook.com/chefkoch.de
https://www.pinterest.de/chefkochde/
https://www.youtube.com/chefkoch
https://twitter.com/chefkochde
https://www.chefkoch.de/presse
https://www.chefkoch.de/jobs/
https://www.chefkoch.de/impressum.php
https://www.chefkoch.de/agb
https://www.chefkoch.de/magazin/datenschutz.html
https://www.chefkoch.de/magazin/datenschutz.html#consent-management-mit-sourcepoint
https://www.gujmedia.de/digital/portfolio/chefkoch/profil/
https://www.gujmedia.de/service/oba
https://www.chefkoch.de/rezepte/
https://www.chefkoch.de/rezepte/was-koche-ich-heute/
https://www.chefkoch.de/rezepte/was-backe-ich-heute/
https://www.chefkoch.de/benutzer/einloggen?ref=aHR0cHM6Ly93d3cuY2hlZmtvY2guZGUvcmV6ZXB0ZS8zOTMwMzcxNjAxMjI1NjQyL1N0cmV1c2Vsa3VjaGVuLW1pdC1BZXBmZWxuLXVuZC1QdWRkaW5nLmh0bWw%3D&context=comment/init/recipe
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https://www.chefkoch.de/rezepte/was-backe-ich-heute/
https://www.chefkoch.de/magazin/
https://shop.guj.de/de_DE/abo/essen/chefkoch/chefkoch-wunschabo/37569.html?&utm_source=chefkoch&utm_medium=Site-Homepageeinbindung&onwewe=0680&utm_campaign=footer&utm_content=abo_generisch
https://www.chefkoch.de/forum/
https://www.chefkoch.de/magazin/75,0,0/Chefkoch-Events/
https://www.chefkoch.de/video/
https://www.chefkoch.de/newsletter/?adid=001-00003
https://kundenservice.chefkoch.de/
https://www.chefkoch.de/rs/s0/butterbrot/Rezepte.html
https://www.chefkoch.de/rs/s0/gr%C3%BCnkernkl%C3%B6%C3%9Fchen/Rezepte.html
https://www.chefkoch.de/rs/s0/herrentoast/Rezepte.html
https://www.chefkoch.de/rs/s0/jagerso%C3%9Fe/Rezepte.html
https://www.chefkoch.de/rs/s0/pecorino/Rezepte.html
https://www.chefkoch.de/rs/s0/schmorh%C3%A4hnchen/Rezepte.html
https://www.chefkoch.de/rs/s0/schokokuchen+geschmolzene+schokolade/Rezepte.html
https://www.chefkoch.de/rs/s0/stachelbeergelee/Rezepte.html
https://www.chefkoch.de/rs/s0/waldmeister/Rezepte.html
https://www.chefkoch.de/rs/s0/wassermelonensalat/Rezepte.html

