
... Zubereitungsarten Backen

Dönerbrot

ergibt	3	Portionen

1	Kommentar

4.17	(4	Bewertungen)

20	Min. normal 14.04.2021

1/1	Kuhtastisch

Druck Teilen 	Speichern

https://www.chefkoch.de/rezepte/4019651617998751/Doenerbrot.html#
https://www.chefkoch.de/rs/s0g61/Zubereitungsarten.html
https://www.chefkoch.de/rs/s0g66/Backrezepte.html
https://www.chefkoch.de/user/profil/6a99c612b84f26ab2bf710c73a49fe03/Kuhtastisch.html
https://www.chefkoch.de/benutzer/einloggen?ref=aHR0cHM6Ly93d3cuY2hlZmtvY2guZGUvcmV6ZXB0ZS80MDE5NjUxNjE3OTk4NzUxL0RvZW5lcmJyb3QuaHRtbA%3D%3D&context=save/init/recipe_cookbook
https://www.chefkoch.de/rezepte/bildupload-mobil/4019651617998751/Doenerbrot
https://www.chefkoch.de/


Zutaten

380	g Mehl

1	Pck. Trockenhefe	oder	ein	halber	Würfel	frische	Hefe

240	ml Wasser

8	g Salz

2	EL Olivenöl

Fett	für	das	Blech

1 Portionen

Weitere	Rezepte	–	genauso	gut!

Türkisches
Fladenbrot

Selbstgebackene
s	Knoblauchbrot

Türkisches
Fladenbrot

Die	schnellsten
Brötchen	der
Welt

Das	weltbeste
Fladenbrot

Zubereitungstipps

Kräuter	in
Olivenöl
einfrieren

Versalzen?	So
rettest	du	das
Essen!

https://www.chefkoch.de/magazin/artikel/752,0/Chefkoch/Wasser-alles-ueber-Mineralwasser-Trinkwasser-Co.html
https://www.chefkoch.de/magazin/artikel/1054,2/Chefkoch/Salz-unser-wichtigstes-Gewuerz.html
https://www.chefkoch.de/magazin/artikel/66,0/Chefkoch/Olivenoel-und-die-richtige-Verwendung-in-der-Kueche.html
https://www.chefkoch.de/rezepte/1643501271937569/Tuerkisches-Fladenbrot.html
https://www.chefkoch.de/rezepte/2663951418215257/Selbstgebackenes-Knoblauchbrot.html
https://www.chefkoch.de/rezepte/632171163864810/Tuerkisches-Fladenbrot.html
https://www.chefkoch.de/rezepte/662201168007807/Die-schnellsten-Broetchen-der-Welt.html
https://www.chefkoch.de/rezepte/897091195139270/Das-weltbeste-Fladenbrot.html


Zubereitung
Arbeitszeit	ca.	20	Minuten Ruhezeit	ca.	1	Stunde Koch-/Backzeit	ca.	6	Minuten

Gesamtzeit	ca.	1	Stunde	26	Minuten

Alle	Zutaten	in	eine	Schüssel	geben	und	gut	verkneten	oder	in	eine	Maschine
geben	und	kneten	lassen.	Den	Teig	nun	mindestens	eine	Stunde	bei
Raumtemperatur	gehen	lassen.	

Nachdem	der	Teig	gut	aufgegangen	ist,	diesen	noch	einmal	gut	durchkneten.
Danach	in	drei	gleich	große	Stücke	teilen	und	rund	ausrollen.	In	der	Zwischenzeit
den	Backofen	auf	die	höchste	Stufe	Ober-/Unterhitze	vorheizen.	

Ein	Backblech	leicht	einfetten.	Das	Backblech	auf	die	höchste	Schiene	schieben
und	mit	aufheizen.	Sobald	der	Backofen	die	Temperatur	hat,	den	Teig	auf	das
heiße	Blech	legen	und	5	-	7	Minuten	backen.	Dabei	bläht	sich	das	Brot	so	auf,	wie
man	es	von	seinem	Dönerladen	kennt.

Backen Brot	oder	Brötchen

Rezept	von

T-M-A

https://www.chefkoch.de/rs/s0t23/Backen-Rezepte.html
https://www.chefkoch.de/rs/s0t108/Brot-oder-Broetchen-Rezepte.html
https://www.chefkoch.de/user/profil/34f06f8995eeb209b7a0f7acaefab0c8/T-M-A.html
https://www.chefkoch.de/user/profil/34f06f8995eeb209b7a0f7acaefab0c8/T-M-A.html


Markenrezepte	bei	Chefkoch

Tipps	&	Trends

Backen	ohne
Hefe:	25	Rezep…
für	Brot,
Brötchen	&	Co.
So	gelingen	Brot
und	Brötchen…
super	einfach	auch

Brot	backen:	50
Rezepte	und…
Tipps	für
Anfänger
Die	besten	Brot-
Rezepte	zum…
selber	Backen

Sandwich	–	Neue
Rezepte	und…
KlassikerPerfekt	fürs
Abendessen	oder…
Unterwegs:

Leichte	Torten
für	den	Sommer

Nachschlag
erlaubt:	Wie	euch…

Frühstück	zum
Muttertag

Tolle	Rezeptideen
für	ein…

Video	Empfehlungen

Brot	und
Brötchen	backen

Brötchen	backen
ohne	Gehzeit

Dinkel-Quark-
Brötchen

Hot	Dog	mit
Merguez	und

Low	Carb
Sandwich	aus

https://www.chefkoch.de/magazin/artikel/9371/Chefkoch/backen-ohne-hefe-25-rezepte-fuer-brot-broetchen-co.html
https://www.chefkoch.de/magazin/artikel/1905,0/Chefkoch/Brot-backen-So-gelingen-Brot-und-Broetchen.html
https://www.chefkoch.de/magazin/artikel/2155,0/Chefkoch/Sandwich-Neue-Rezepte-und-adlige-Klassiker.html
https://www.chefkoch.de/magazin/artikel/2628,0/Chefkoch/Leichte-Torten-cremig-bekoemmmlich-und-sommerlich-frisch.html
https://www.chefkoch.de/magazin/artikel/7234/Chefkoch/fruehstueck-zum-muttertag.html
https://www.chefkoch.de/video/artikel/1213,0/Chefkoch/Brot-und-Broetchen-backen-und-schleifen.html
https://www.chefkoch.de/video/artikel/4628,0/Chefkoch/Broetchen-backen-ohne-Gehzeit.html
https://www.chefkoch.de/video/artikel/4631,0/Chefkoch/Dinkel-Quark-Broetchen.html
https://www.chefkoch.de/video/artikel/5259,0/Chefkoch/Hot-Dog-Fast-Food-Klassiker-selbstgemacht.html
https://www.chefkoch.de/video/artikel/5858,0/Chefkoch/Low-Carb-Sandwich-aus-der-Mikrowelle.html


Folge	uns

Kommentare

Kommentar	schreiben

Kuhtastisch

Sehr	einfaches	Rezept	
Perfekt	wenn	man	zuhause	selber	Döner	macht.	Ich	habe	allerdings	einfach
Backpapier	darunter	gemacht	anstatt	das	Blech	mit	Öl	einzustreichen.

Antworten

20.04.2021	14:35

https://www.instagram.com/chefkoch/
https://www.facebook.com/chefkoch.de
https://www.pinterest.de/chefkochde/
https://www.youtube.com/chefkoch
https://twitter.com/chefkochde
https://www.chefkoch.de/benutzer/einloggen?ref=aHR0cHM6Ly93d3cuY2hlZmtvY2guZGUvcmV6ZXB0ZS80MDE5NjUxNjE3OTk4NzUxL0RvZW5lcmJyb3QuaHRtbA%3D%3D&context=comment/init/recipe
https://www.chefkoch.de/benutzer/einloggen?ref=aHR0cHM6Ly93d3cuY2hlZmtvY2guZGUvcmV6ZXB0ZS80MDE5NjUxNjE3OTk4NzUxL0RvZW5lcmJyb3QuaHRtbA%3D%3D&context=comment/init/recipe
https://www.chefkoch.de/user/profil/6a99c612b84f26ab2bf710c73a49fe03/Kuhtastisch.html
https://www.chefkoch.de/user/profil/6a99c612b84f26ab2bf710c73a49fe03/Kuhtastisch.html


Unternehmen

Presse

Jobs

Impressum

AGB

Datenschutz

Datenschutz-Einstellungen

Werben	Sie	bei	uns

Nutzungsbasierte	Online	Werbung

Quicklinks

Rezepte	finden

Was	koche	ich	heute?

Was	backe	ich	heute?

Magazin	Übersicht

Print-Magazin	im	Abo

Foren

Chefkoch	Events

Videos	Übersicht

Newsletter

Zum	Newsletter	anmelden

Wir	sind	für	Dich	da

FAQ

Live	Rezeptsuchen
braten	rezepte,	gefülltepaprika	rezepte,	hänchengeschnetzeltes	rezepte,	majonaise
rezepte,	pilzrisotto	rezepte,	rinderhackfleisch	rezepte,	schnittsell	rezepte,	stroganoff
rezepte,	tempurateig	rezepte,	zucchiniröllchen	rezepte

https://www.instagram.com/chefkoch/
https://www.facebook.com/chefkoch.de
https://www.pinterest.de/chefkochde/
https://www.youtube.com/chefkoch
https://twitter.com/chefkochde
https://www.chefkoch.de/presse
https://www.chefkoch.de/jobs/
https://www.chefkoch.de/impressum.php
https://www.chefkoch.de/agb
https://www.chefkoch.de/magazin/datenschutz.html
https://www.chefkoch.de/magazin/datenschutz.html#consent-management-mit-sourcepoint
https://www.gujmedia.de/digital/portfolio/chefkoch/profil/
https://www.gujmedia.de/service/oba
https://www.chefkoch.de/rezepte/
https://www.chefkoch.de/rezepte/was-koche-ich-heute/
https://www.chefkoch.de/rezepte/was-backe-ich-heute/
https://www.chefkoch.de/magazin/
https://shop.guj.de/de_DE/abo/essen/chefkoch/chefkoch-wunschabo/37569.html?&utm_source=chefkoch&utm_medium=Site-Homepageeinbindung&onwewe=0680&utm_campaign=footer&utm_content=abo_generisch
https://www.chefkoch.de/forum/
https://www.chefkoch.de/magazin/75,0,0/Chefkoch-Events/
https://www.chefkoch.de/video/
https://www.chefkoch.de/newsletter/?adid=001-00003
https://kundenservice.chefkoch.de/
https://www.chefkoch.de/rs/s0/braten/Rezepte.html
https://www.chefkoch.de/rs/s0/gef%C3%BClltepaprika/Rezepte.html
https://www.chefkoch.de/rs/s0/h%C3%A4nchengeschnetzeltes/Rezepte.html
https://www.chefkoch.de/rs/s0/majonaise/Rezepte.html
https://www.chefkoch.de/rs/s0/pilzrisotto/Rezepte.html
https://www.chefkoch.de/rs/s0/rinderhackfleisch/Rezepte.html
https://www.chefkoch.de/rs/s0/schnittsell/Rezepte.html
https://www.chefkoch.de/rs/s0/stroganoff/Rezepte.html
https://www.chefkoch.de/rs/s0/tempurateig/Rezepte.html
https://www.chefkoch.de/rs/s0/zucchinir%C3%B6llchen/Rezepte.html
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