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Himmel un Ad met Blotwoosch

= »
Druck Teilen

Himmel und Erde mit Blutwurst

4.17 (28 Bewertungen)

B 27 Kommentare

® 30 Min.  Jl simpel (% 20.11.2005 [ 918 kcal


https://www.chefkoch.de/rezepte/419341132500930/Himmel-un-Aed-met-Blotwoosch.html#
https://www.chefkoch.de/rs/s0g1/Menueart.html
https://www.chefkoch.de/rs/s0g9/Hauptspeisen-Rezepte.html
https://www.chefkoch.de/rs/s0g155/Kartoffeln-Rezepte.html
https://www.chefkoch.de/benutzer/einloggen?ref=aHR0cHM6Ly93d3cuY2hlZmtvY2guZGUvcmV6ZXB0ZS80MTkzNDExMzI1MDA5MzAvSGltbWVsLXVuLUFlZC1tZXQtQmxvdHdvb3NjaC5odG1s&context=save/init/recipe_cookbook
https://www.chefkoch.de/rezepte/bildupload-mobil/419341132500930/Himmel-un-Aed-met-Blotwoosch
https://www.chefkoch.de/

Weitere Rezepte - genauso gut!

Zutaten

N )
4 . Portionen

1 kg Kartoffel(n), mehlige
1 kg Apfel
500 g Blutwurst
2 Zwiebel(n)
Butter
Salz
Zucker

o]

Nahrwerte pro Portion

kcal EiweiR Fett Kohlenhydr.
918 28,48 g 58,73 g 72,91 g

Zubereitungstipps


https://www.chefkoch.de/magazin/artikel/1868,0/Chefkoch/Kartoffeln-klassisches-Beilagengemuese.html
https://www.chefkoch.de/magazin/artikel/884,0/Chefkoch/Apfel-Alles-ueber-das-knackige-Kernobst.html
https://www.chefkoch.de/magazin/artikel/1054,2/Chefkoch/Salz-unser-wichtigstes-Gewuerz.html

Zubereitung
(@© Arbeitszeit ca. 30 Minuten  (© Koch-/Backzeit ca. 30 Minuten ~ (© Gesamtzeit ca. 1 Stunde

Kartoffeln schalen, in Salzwasser kochen und zu Puree stampfen. Direkt das
Stlckchen Butter unterrihren.

Die Apfel schilen und in Stiicke schneiden, dabei das Kerngehéuse entfernen.
Mit etwas Zucker und evtl. ein bisschen Wasser kochen und ebenfalls stampfen.
Das Piree und das Apfelmus gut verrihren und abschmecken.

Wahrenddessen die Blutwurst in dicke Sticke schneiden und mit den zwei in
Ringe geschnittenen Zwiebel kross braten. Die gebratene Blutwurst und die
Zwiebeln auf dem Pliree dekorieren.

Rezept von

Der_Chefkoch

Weitere Rezepte von Der_Chefkoch Mehr >


https://www.chefkoch.de/user/profil/40adf1800723b08191c2ab5add97e57c/Der-Chefkoch.html
https://www.chefkoch.de/user/profil/40adf1800723b08191c2ab5add97e57c/Der-Chefkoch.html
https://www.chefkoch.de/user/rezepte/40adf1800723b08191c2ab5add97e57c/Der-Chefkoch.html

Tipps & Trends



Video Empfehlungen

Markenrezepte bei Chefkoch

Kommentare

2’ Kommentar schreiben

28.03.2020 08:04

Janbubi

Sorry. Zwiebeln. Wie kénnte ich nur

Antworten

28.03.2020 08:02
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https://www.chefkoch.de/user/profil/95b28f37802adb9718d5f7506158c195/Janbubi.html
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https://www.chefkoch.de/user/profil/95b28f37802adb9718d5f7506158c195/Janbubi.html

Janbubi

arenafun. Himmel und Erde. Dazu Blutwurst mit viel Ol. Nur ein lecker Madchen
ist besser®®®

Antworten

23.03.2020 14:39

schaech001

Hallo,
das gab es heute bei mir, wunderbar. Die Apfel habe ich nicht piriert sondern in
kleinen Wurfeln in Butterschmalz gebraten, einen Teil dann ins Kartoffelplree

gegeben, den Rest darlber gestreut. Ich bin sooo satt und zufrieden....muss ich
bald wieder mal machen.

Liebe GriuBRe
Christine
Antworten
08.02.2020 20:16
Oppeln

Apfelkompott von Odenwald. Kalt anrichten. Getrennt vom Kartoffelbrei.
Bio-Blutwurst aus der Dose von Rewe ohne Bemehlung und Ol einfach in die
Pfanne braten. Zwiebeln im auslaufenden Fett mitbraten.

Antworten

19.09.2018 10:45

Plinktchenanton

Kommunionskerze®

Antworten

Alle Kommentare anzeigen
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vera5585

16.12.2005 17:45

Es gibt keine Blotwosch!!! Dat heilst FIonz!!! Blotwosche ist Immi-Kélsch!

kolschen Gruf
Vera :-)

Sabsi6

Gab es doch mal ein Karnevalslied :)
Refrain:

Sag ens Blodwoosch,

dat es doch gar nit schwer.

Sag ens Blodwoosch,

ich garanteeren der,

wa nit richtig Blodwosch sage kann,
dat es ne Imi, ne Imi

ne imitierte Kélsche ganz gewess!

GoatBanger

Genau das wollte ich auch gerade schreiben!

Pewe

genau so liebe ich Himmel und Erde.
Bei mir gibt es allerding mehr Zwiebeln dazu.

lg
pewe

pro-vit

Hallo Der_Chefkoch,

Antworten

10.11.2017 12:04

Antworten

03.11.2018 08:38

Antworten

21.11.2005 15:52

Antworten

21.11.2005 11:59
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https://www.chefkoch.de/user/profil/1f2a747fb93a2d5a83430b424b9e8b5a/Pewe.html
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wieviel Zucker?

Werde die Blutwurst in Scheiben schneiden und mehlieren, damit sie beim
braten nicht auseinander fallen.
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https://www.instagram.com/chefkoch/
https://www.facebook.com/chefkoch.de
https://www.pinterest.de/chefkochde/
https://www.youtube.com/chefkoch
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https://www.gujmedia.de/digital/portfolio/chefkoch/profil/
https://www.gujmedia.de/service/oba
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https://www.chefkoch.de/rezepte/was-backe-ich-heute/
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backfisch rezepte, enchilada rezepte, grillzwiebel rezepte, gulaschfleisch rezepte,
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https://www.chefkoch.de/newsletter/?adid=001-00003
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https://www.chefkoch.de/rs/s0/kottlet/Rezepte.html
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