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Gluhwein nach Mama

=
Druck

so hat ihn meine Mama immer gemacht

3.75 (2 Bewertungen)

B 2 Kommentare

® 10 Min.  ul simpel % 05.02.2014

-
Teilen


https://www.chefkoch.de/rezepte/2490481391592650/Gluehwein-nach-Mama.html#
https://www.chefkoch.de/rs/s0g32/Speisearten.html
https://www.chefkoch.de/rs/s0g119/Partyrezepte.html
https://www.chefkoch.de/benutzer/einloggen?ref=aHR0cHM6Ly93d3cuY2hlZmtvY2guZGUvcmV6ZXB0ZS8yNDkwNDgxMzkxNTkyNjUwL0dsdWVod2Vpbi1uYWNoLU1hbWEuaHRtbA%3D%3D&context=save/init/recipe_cookbook
https://www.chefkoch.de/rezepte/bildupload-mobil/2490481391592650/Gluehwein-nach-Mama
https://www.chefkoch.de/

Weitere Rezepte - genauso gut!

Zutaten

2 Flaschen
1

1

5

2 Stange/n
10

3cm

Zubereitungstipps

N .
1 . Portionen

Wein, lieblich
Orange(n), unbehandelt
Zitrone(n), unbehandelt
Kardamomkapsel(n)
Zimt

Gewdurznelke(n)
Ingwerwurzel

Zucker, braun

Rum


https://www.chefkoch.de/magazin/artikel/628,0/Chefkoch/Zimt-Vom-Zimtstern-ueber-Kochen-bis-zu-Wellness.html

Zubereitung
(@© Arbeitszeit ca. 10 Minuten ~ (© Koch-/Backzeit ca. 30 Minuten  (© Gesamtzeit ca. 40 Minuten

Den Wein in einem groRen Topf erwarmen. Den Ingwer schalen und in diinne
Scheiben schneiden. Die Orange und die Zitrone in Scheiben schneiden. Alles in
den Wein geben. Die Kardamomkapseln oben einschneiden und mit den Ubrigen
Gewdlrzen in einen Papierteefilter geben. Diesen in den Topf hangen.

Bei geringer Warmezufuhr (der Wein darf nicht kochen) mindestens 30 Minuten
ziehen lassen. Dann mit dem Zucker abschmecken und nach Belieben noch
etwas Rum hinzugeben.

Rezept von

Kochkeks250


https://www.chefkoch.de/user/profil/7171dd58fa600880db1f93f02629f6e3/Kochkeks250.html
https://www.chefkoch.de/user/profil/7171dd58fa600880db1f93f02629f6e3/Kochkeks250.html

Tipps & Trends

Video Empfehlungen

Markenrezepte bei Chefkoch



Kommentare

2 Kommentar schreiben

12.12.2020 19:33

Bebberle

Hallo,

es geht nichts Uber selbstgemachten Glihwein!!! Uns hat er sehr gut
geschmeckt. Vielen Dank flr das Rezept.

Schone Grule
Bebberle

Antworten

22.12.2014 18:48

Geloschter Nutzer

Die ganze Familie war begeistert. Ein einfaches, aber sehr schmackhaftes
Rezept.

Antworten


https://www.chefkoch.de/benutzer/einloggen?ref=aHR0cHM6Ly93d3cuY2hlZmtvY2guZGUvcmV6ZXB0ZS8yNDkwNDgxMzkxNTkyNjUwL0dsdWVod2Vpbi1uYWNoLU1hbWEuaHRtbA%3D%3D&context=comment/init/recipe
https://www.chefkoch.de/benutzer/einloggen?ref=aHR0cHM6Ly93d3cuY2hlZmtvY2guZGUvcmV6ZXB0ZS8yNDkwNDgxMzkxNTkyNjUwL0dsdWVod2Vpbi1uYWNoLU1hbWEuaHRtbA%3D%3D&context=comment/init/recipe
https://www.chefkoch.de/user/profil/26fa0f8d416b2c4b5fa5cd5654771d57/Bebberle.html
https://www.chefkoch.de/user/profil/26fa0f8d416b2c4b5fa5cd5654771d57/Bebberle.html
https://www.chefkoch.de/benutzer/einloggen?ref=aHR0cHM6Ly93d3cuY2hlZmtvY2guZGUvcmV6ZXB0ZS8yNDkwNDgxMzkxNTkyNjUwL0dsdWVod2Vpbi1uYWNoLU1hbWEuaHRtbA%3D%3D&context=comment/init/recipe

Folge uns

©0000

Unternehmen
Presse

Jobs

Impressum

AGB

Datenschutz
Datenschutz-Einstellungen
Werben Sie bei uns

Nutzungsbasierte Online Werbung

Quicklinks
Rezepte finden

Was koche ich heute?
Was backe ich heute?
Magazin Ubersicht
Print-Magazin im Abo
Foren

Chefkoch Events

Videos Ubersicht

Newsletter

Zum Newsletter anmelden


https://www.instagram.com/chefkoch/
https://www.facebook.com/chefkoch.de
https://www.pinterest.de/chefkochde/
https://www.youtube.com/chefkoch
https://twitter.com/chefkochde
https://www.chefkoch.de/presse
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https://www.gujmedia.de/digital/portfolio/chefkoch/profil/
https://www.gujmedia.de/service/oba
https://www.chefkoch.de/rezepte/
https://www.chefkoch.de/rezepte/was-koche-ich-heute/
https://www.chefkoch.de/rezepte/was-backe-ich-heute/
https://www.chefkoch.de/magazin/
https://shop.guj.de/de_DE/abo/essen/chefkoch/chefkoch-wunschabo/37569.html?&utm_source=chefkoch&utm_medium=Site-Homepageeinbindung&onwewe=0680&utm_campaign=footer&utm_content=abo_generisch
https://www.chefkoch.de/forum/
https://www.chefkoch.de/magazin/75,0,0/Chefkoch-Events/
https://www.chefkoch.de/video/
https://www.chefkoch.de/newsletter/?adid=001-00003

Wir sind fiur Dich da

FAQ

Live Rezeptsuchen

blumenkohlbratlinge rezepte, carameleis rezepte, indisch rezepte, palmherzen rezepte,
reisafla rezepte, schafgarben rezepte, spinatnudeln rezepte, spitzkolgemiise rezepte,

steinpilzrisotto rezepte, zwiebelschnitzel rezepte
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https://kundenservice.chefkoch.de/
https://www.chefkoch.de/rs/s0/blumenkohlbratlinge/Rezepte.html
https://www.chefkoch.de/rs/s0/carameleis/Rezepte.html
https://www.chefkoch.de/rs/s0/indisch/Rezepte.html
https://www.chefkoch.de/rs/s0/palmherzen/Rezepte.html
https://www.chefkoch.de/rs/s0/reisafla/Rezepte.html
https://www.chefkoch.de/rs/s0/schafgarben/Rezepte.html
https://www.chefkoch.de/rs/s0/spinatnudeln/Rezepte.html
https://www.chefkoch.de/rs/s0/spitzkolgem%C3%BCse/Rezepte.html
https://www.chefkoch.de/rs/s0/steinpilzrisotto/Rezepte.html
https://www.chefkoch.de/rs/s0/zwiebelschnitzel/Rezepte.html

