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Pariser Zwiebelsuppe
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Weitere Rezepte - genauso gut!

Zutaten

500 g
2 EL
750 ml

1 Glas

2 Wiirfel

4 Scheibe/n

Zubereitungstipps

N !
3 . Portionen

Zwiebel(n), in halben Ringen

Butter

Fleischbriihe, selbstgemacht oder Instant
Weillwein, trocken

Salz

Pfeffer, frisch gemahlen

Zucker

Toastbrot

Kase (Emmentaler, Gouda, kein Parmesan), frisch
gerieben


https://www.chefkoch.de/magazin/artikel/1054,2/Chefkoch/Salz-unser-wichtigstes-Gewuerz.html

Zubereitung
(@© Arbeitszeit ca. 15 Minuten ~ (© Gesamtzeit ca. 15 Minuten

Zwiebel in Butter hellbraun anbraten, mit siedender Brihe angieRen. 10 Minuten
auf kleiner Flamme kocheln. Mit Salz, Pfeffer und Zucker wirzen, Wein
dazugeben, noch mal aufkochen. In feuerfeste Tassen flllen, mit gerdsteten
Brotscheiben belegen und dick mit Kase bestreuen. 10 Minuten im Backofen
Uberkrusten.

Rezept von

gdaboss

Weitere Rezepte von gdaboss Mehr >


https://www.chefkoch.de/user/profil/16d5ad70a6d2323b5be49412afe0f265/gdaboss.html
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11.04.2016 21:03

Archeheike

Sehr leckeres und gutes Gericht.
Ich habe statt Weillwein etwas WeilBwein-Essig dran gemacht und mit
gemahlenem Kimmel gewdrzt.

LG Heike

Antworten

09.01.2016 12:44

Vayacondas

Sehr lecker, schon x mal gemacht und auch Gaste haben sich nur positiv
gedussert.
Allerdings isst man solche Suppe nicht aus einem normalen Suppenteller, wie auf
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dem Foto gezeigt, sondern aus ofenfesten hochwandigen kleinen bis
mittelgroBen Schalen..., sonst "schwimmt" der Toast mit haltlos auf der Suppe
herum iund so richtig kaselberbacken kann man dann auch nicht.

Antworten

10.03.2007 15:57

schokoladina

Hallo,

uns hat die Suppe sehr gut geschmeckt, war auch schnell und einfach zu
machen.

Die Zwiebeln habe ich kleiner geschnitten, nicht in Ringe, das lasst sich nachher
einfach besser essen.
Von dem Wein hatte ich ein kleines biBchen zuviel erwischt, etwa 150 ml reichen

vollkommen.

Das Toast habe ich auch gewdlrfelt. Die Suppe ist nachher so heil3, dass ich da
nicht mit einer ganzen Scheibe am Stuck kampfen wollte.

Vielen Dank und Gruf8 Schoko*ladina
Antworten

08.04.2005 22:08

ovid3000

Ich habe es nicht Gberbacken - war trotzdem sehr lecker .

Antworten
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LIVE Kezeptsucnen

brombeerkuchen rezepte, bruschetta rezepte, kirschstreusel rezepte, kratertorte
rezepte, maultaschen rezepte, miinudeln rezepte, puten rezepte, putengeschnetzeltes

rezepte, sullkartoffelcury rezepte, weissweinkuchen rezepte
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