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Spekulatius

=
Druck

Beliebtes Weihnachtsgeback

4.48 (148 Bewertungen)

B 125 Kommentare

®© 40 Min. 4l simpel [ 04.11.2015

-
Teilen


https://www.chefkoch.de/rezepte/2942901446564053/Spekulatius.html#
https://www.chefkoch.de/rs/s0g53/saisonale-Rezepte.html
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https://www.chefkoch.de/rezepte/bildupload-mobil/2942901446564053/Spekulatius
https://www.chefkoch.de/

Weitere Rezepte - genauso gut!

Zutaten

N .
1 . Portionen

500 g Mehl
2 TL Backpulver, gestrichen
250 g Zucker
1 Pck. Spekulatiusgewtrz
1 Prise(n) Salz
2 Ei(er)
200 g Butter, weich

100 g Mandel(n), gemahlene

Zubereitungstipps


https://www.chefkoch.de/magazin/artikel/1054,2/Chefkoch/Salz-unser-wichtigstes-Gewuerz.html
https://www.chefkoch.de/magazin/artikel/908,0/Chefkoch/Das-Ei-der-heimliche-Kuechenstar-im-Rampenlicht.html
https://www.chefkoch.de/magazin/artikel/3679,0/Chefkoch/Mandeln-gesund-und-lecker-als-Snack-Gebaeck-und-Co.html

Zubereitung

(@© Arbeitszeit ca. 40 Minuten ~ (© Ruhezeit ca. 30 Minuten ~ (© Koch-/Backzeit ca. 25 Minuten

(© Gesamtzeit ca. 1 Stunde 35 Minuten

Das Mehl, Backpulver und Mandeln in einer Rihrschussel mischen. Zucker,
Spekulatiusgewiirz, Salz, Eier und Butter hinzufligen und alles mit einem Mixer
(Knethaken) zu einem glatten Teig verkneten. Den Teig etwa 30 Min. kalt stellen.
Den Teig in kleinen Portionen in der Spekulatiusform mit einem Teigroller
ausrollen, dabei je nach Modell evtl. ausfetten und dinn mit Mehl ausstreuen.
Den Uberstehenden Teig mit einem bemehlten Messer abschneiden.

Je nach Modell entweder in der Form backen (z.B. Silikon), oder aus dem Model
stirzen und auf mit Backpapier ausgelegte Backbleche legen. Fur etwa 10

Minuten bei 180 Grad Ober-/Unterhitze in den Backofen geben.

Ergibt ca. 60 Spekulatius.

Rezept von

Chefkoch-Video

Weitere Rezepte von Chefkoch-Video Mehr >


https://www.chefkoch.de/user/profil/6f6db5169a564ab67598d4b8a7506853/Chefkoch-Video.html
https://www.chefkoch.de/user/profil/6f6db5169a564ab67598d4b8a7506853/Chefkoch-Video.html
https://www.chefkoch.de/user/rezepte/6f6db5169a564ab67598d4b8a7506853/Chefkoch-Video.html

Tipps & Trends



Video Empfehlungen

Markenrezepte bei Chefkoch

Kommentare

2 Kommentar schreiben

23.12.2020 15:52

leckerjulchen

Leidet kann ich die guten Bewertungen gar nicht nachvollziehen. Die Platzchen
sind staubtrocken und vdéllig geschmacklos.

Antworten

23.12.2020 11:35
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https://www.chefkoch.de/user/profil/3fc480445e7c668a50ebe8f521061779/leckerjulchen.html
https://www.chefkoch.de/user/profil/3fc480445e7c668a50ebe8f521061779/leckerjulchen.html
https://www.chefkoch.de/user/profil/2a12ab5df852b79ea713c021b30d0032/rieksch.html

rieksch

Super Rezept, allerdings noch besser mit braunem Zucker anstelle von
normalem Zucker!

Antworten

22.12.2020 08:51

Iriel5

Das Rezept ist der Hammer :) innerhalb einer Woche schon zum 2. Mal
gebacken.... Meine Familie ist begeistert :)

Antworten

21.12.2020 22:14

schnuppsi8l

So, wir haben dann wohl neue Lieblingsplatzchen...super Rezept!!!Der Teig muss
zwar erstmal ordentlich geknetet werden,aber das Ergebnis ist einfach spitze.
Wir haben den Teig zum Ausstechen genommen-hat wunderbar geklappt.

Antworten

17.12.2020 22:15

SamHanni

Wirklich ein super leckeres Rezept.

Am besten den Teig schon einen Tag friher vorbereiten damit das GewlUlrz schon
durchziehen kann, dann kommt das Aroma viel besser heraus.

Antworten

16.11.2015 17:22

FrauAntjeAusHolland
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https://www.chefkoch.de/user/profil/f2479dd3baf9164e80c552b4e5ff54a9/SamHanni.html
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Hallochen,

ich wirde das Rezept gerne verwenden, hatte vorher aber noch ein Frage
(entschuldigt, das waren meine ersten Spekulatius):

Kann ich den Teig auch ausrollen und mit handelstblichen Metallausstechern
ausstechen?

Liebe GriuBe
Antje
Antworten
13.11.2015 22:42
Nayrunia

Huhu Carina!

In meinem Beutelchen waren genau 10g.

Gruls Nay
Antworten
12.11.2015 15:14
Carina302
Hallooo :),

ich wirde sehr gerne dieses Rezept nachbacken. Kann mir jemand sagen, wie
viel Gramm Spekulatiusgewlrz in einem normalen Packchen sind? Ich habe
leider einen gréReren Beutel beim Gewdlrzstand gekauft.

Lieben Dank schon mal :)

Grul’
Carina
Antworten
08.11.2015 15:23
Nayrunia
Huhu!

Ich habe heute dieses leckere Rezept ausprobiert und bin begeistert. Die ganze
Wohnung duftet weihnachtlich.

Allerdings steht im Text Vanillezucker,der bei den Zutaten fehlt. Ich habe einfach
ein Tatchen in den Teig getan. Dem Geschmack hat es nicht geschadet.

Die Spekulatius wird es jetzt sicher haufiger geben.
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Grufs Nay

Antworten

10.11.2015 12:17

Chefkoch_KatjaG

Hallo Nayrunia,

danke fur deinen Hinweis, der Vanillezucker hat sich da in den Text
gemogelt, obwohl er gar keine Verwendung beim Rezept findet. Das haben
wir geandert. Aber es hat deinem Spekulatiusteig sicher nicht geschadet,
dass du noch zusatzlich Vanillezucker mit dazugegeben hast ;)

Viele GruRe

Katja Grlischow / Chefkoch.de

Antworten
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